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FORMAZIONE IN ACADEMY

Adlita formazione culinaria

Calendario corsi amatori 2022

CORSI DI CUCINA

La pasta fresca 24

Aperitivi e finger food 11 3

Primi piatti di pesce/carne 1 5

Secondi piatti di
15
pesce/carne

Menu di natale, il
dolce ed il salato 17

Risotti e Risotti
19

Tutto fritto 10
“ panature, pastelle e
metodi di frittura”

CORSI DI PASTICCERIA E PANIFICAZIONE
GEN FEB MAR APR MAG GIU SET OTT NOV DIC

Dolci da forno 3

Pane, pizza e focacce 24

Cioccolato e le sue
applicazioni in 15
pasticceria

Frolle, crostate e biscotti 11 5

Dolci da fine pasto 1

Torte classiche e da 10 19
ricorrenza

Formiamo I migliori cuochi e pasticceri d’Italia dal 1982
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FORMAZIONE IN ACADEMY
Alta formazione culinaria
CALENDARIO 2023
CORSI AMATORI
CORSI DI CUCINA
La pasta fresca 1 23
Aperitivi e finger food o5 10 16 2
Primi piatti di pesce/carne 4 1 7
Secondi piatti di 21 13 14
pesce/carne
Menu del natale, il
dolce ed il salato 9
Risotti e Risotti
18 18

Tutto fritto 22 4
“ panature, pastelle e
metodi di frittura”

CORSI DI PASTICCERIA E PANIFICAZIONE

Dolci da forno o5 16 9

Pane, pizza e focacce 21 22 23

Cioccolato e le sue
applicazioni in 18 13 14
pasticceria

Frolle, crostate e biscotti 4 10 18

Dolci da fine pasto 11 7

Torte classiche e da 1 4
ricorrenza

cerl d'ltalia dal 1982
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